
営
を
考
え
て
い
ま
す
。

―
ス
タ
ッ
フ
さ
ん
の
教
育
方
針
は
？

田
中　

う
ち
は
厳
し
い
で
す
よ
。
ス
パ

ル
タ
で
、
ま
る
で
昭
和
初
期
（
笑
）。
し

か
し
、
ボ
ロ
ク
ソ
に
言
う
だ
け
で
は
人

は
つ
い
て
き
ま
せ
ん
。
自
分
自
身
が
熱

い
気
持
ち
を
見
せ
な
い
と
ダ
メ
。
気
持

ち
が
通
じ
合
え
ば
、
ど
ん
な
に
し
ん
ど

く
て
も
ス
タ
ッ
フ
は
つ
い
て
き
て
く
れ

ま
す
。
家
族
の
よ
う
に
強
い
絆
で
繋
が
っ

て
い
る
ん
で
す
。
次
は
北
新
地
出
店
を

控
え
、
道
頓
堀
辺
り
も
狙
っ
て
い
ま
す
。

そ
れ
が
成
功
す
れ
ば
、
東
京
出
店
も
視

野
に
入
れ
て
い
ま
す
。
で
す
か
ら
興
味

の
あ
る
人
は
何
人
で
も
入
っ
て
も
ら
い

た
い
で
す
ね
。
ど
ん
ど
ん
採
用
し
ま
す
！

焼
店
で
し
た
が
、
自
分

は
お
好
み
焼
き
で
も
ス

テ
ー
キ
で
も
な
い
、「
鉄

板
創
作
串
料
理
」
が
や

り
た
か
っ
た
。
素
材
も

吟
味
し
、
黒
門
・
木
津

の
両
市
場
か
ら
毎
朝
仕

入
れ
、
新
鮮
な
も
の
だ

け
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

魚
介
は
お
造
り
に
で
き

る
ほ
ど
鮮
度
の
良
い
品

で
す
。
素
材
ご
と
に
蓋

で
蒸
す
、
押
さ
え
て
焼
き
付
け
る
…
な

ど
焼
き
方
を
工
夫
。
ヘ
ル
シ
ー
に
焼
き

上
げ
る
べ
く
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
を
使

用
し
、
他
店
と
の
差
別
化
を
図
っ
て
い

ま
す
。

―
20
席
の
店
に
ス
タ
ッ
フ
さ
ん
が
8
人
。

あ
え
て
増
や
し
て
お
ら
れ
る
と
か
？

田
中　

世
間
で
は
人
件
費
を
削
る
風
潮

が
あ
り
ま
す
が
、
当
店
で

は
ス
タ
ッ
フ
の
数
を
減

ら
す
よ
う
な
こ
と
は
し

ま
せ
ん
。
そ
れ
だ
け
手

厚
い
接
客
を
し
た
い
か

ら
で
す
。
少
な
い
人
数

で
す
と
料
理
が
出
て
く

る
の
も
当
然
、
遅
く
な

り
ま
す
。
ま
た
、
お
客

様
と
会
話
す
る
機
会
も

減
っ
て
し
ま
う
で
し
ょ

う
。
人
件
費
は
先
行
投

資
と
考
え
て
い
ま
す
し
、

実
際
に
一
人
増
や
す
ご

と
に
売
上
は
上
が
っ
て

い
ま
す
。
細
か
い
利
益

よ
り
も
、
店
全
体
の
将

来
を
視
野
に
入
れ
た
経

と
は
あ
り
ま
せ
ん
。

―
ご
自
身
は
異
業
種
か
ら
の
転
職
と

伺
っ
て
い
ま
す
が
、
そ
の
ノ
ウ
ハ
ウ
は

ど
の
よ
う
に
し
て
会
得
さ
れ
た
の
で
す

か
？

田
中　

こ
の
店
を
立
ち
上
げ
る
に
あ

た
っ
て
は
、
す
べ
て
独
自
の
ア
イ
デ
ア

で
勝
負
し
て
い
ま
す
。
修
業
先
は
鉄
板

―
必
ず
リ
ピ
ー
ト
さ
せ
る
た
め
の
接
客

と
は
？

田
中　

こ
れ
も
と
て
も
簡
単
な
こ
と
で
、

自
分
自
身
が
「
も
う
一
度
行
き
た
い
」
と

思
え
る
ほ
ど
に
、
と
こ
と
ん
お
客
様
の

目
線
に
な
る
こ
と
で
す
。
普
通
の
店
、

普
通
の
接
客
で
は
、
何
の
印
象
も
残
り

ま
せ
ん
。「
こ
の
店
元
気
や
な
、
楽
し
い

な
」
と
、
圧
倒
さ
せ
る
も
の
が
必
要
。
次

か
ら
次
へ
と
人
が
来
る
よ
う
に
な
れ
ば
、

そ
の
勢
い
で
ま
た
人
が
や
っ
て
き
ま
す
。

昔
は
良
い
立
地
に
店
を
出
せ
ば
必
ず
繁

盛
し
ま
し
た
が
、
今
は
そ
ん
な
時
代
で

は
あ
り
ま
せ
ん
。「
街
に
人
が
歩
い
て
い

な
い
」
と
嘆
く
よ
り
も
、
人
を
歩
い
て
来

さ
せ
る
く
ら
い
活
気
の
あ
る
接
客
を
心

が
け
て
い
ま
す
。
実
際
「
こ
の
不
景
気
や

の
に
す
ご
い
な
！
」
と
感
想
を
頂
く
こ
と

も
多
い
で
す
。
午
後
7
時
に
は
行
列
が

で
き
、
そ
の
後
も
客
足
が
途
切
れ
る
こ

ミナミで連日満員御礼の人気店「鉄板神社」。オリーブオイ

ルで焼き上げるヘルシーな串焼と、不景気を吹き飛ばすほ

どの活気溢れる接客で、口コミ＆リピート客が後を絶えな

い。お店を切り盛りする田中氏は、異業種からの転職にも

関わらず20代で独立。お店を軌道に乗せた背景には“気持

ち”以上の“執念”があるのだと語る。

―
不
景
気
と
言
わ
れ
る
状
況
に
お
い
て
、

鉄
板
神
社
さ
ん
の
繁
盛
ぶ
り
は
目
を
見

張
る
も
の
が
あ
り
ま
す
。
ず
ば
り
、「
リ

ピ
ー
タ
ー
率
1
0
0
％
」の
秘
訣
は
？

田
中　

と
て
も
シ
ン
プ
ル
な
こ
と
で
す
。

店
を
流
行
ら
す
の
は
、「
気
持
ち
」
だ
け
。

も
っ
と
言
え
ば
、「
執
念
」で
す
。
不
景
気

と
嘆
く
店
に
は
、
そ
の
執
念
が
な
い
の

で
は
？
と
思
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
開
店

当
初
は
お
客
様
の
入
り
が
良
く
な
い
日

も
あ
り
ま
し
た
。
そ
ん
な
時
は
、
お
客

様
が
来
る
ま
で
店
を
開
け
て
お
く
。
11

時
で
閉
め
て
「
全
然
ア
カ
ン
」
の
な
ら
ば
、

朝
の
5
時
ま
で
開
け
る
。
そ
れ
で
ダ
メ

な
ら
7
時
で
も
8
時
で
も
… 

実
際
、
体

力
の
限
界
ま
で
働
い
て
何
度
も
倒
れ
て

運
ば
れ
ま
し
た
。
し
か
し
、
死
ん
だ
ら

死
ん
だ
と
き
な
ん
で
す
。
そ
れ
く
ら
い

の
気
持
ち
で
や
っ
て
い
な
い
と
、
お
客

様
に
は
伝
わ
り
ま
せ
ん
。

田中 寿幸（たなか としゆき）氏　32才。18才よりクレーンの運転手として6年間勤め、商売のための資本金を貯める。その後、大阪の鉄板焼店に入店。料理修業を積んだのち、
平成18年、20代で独立。鉄板神社を開店し、昨年法人化。

株式会社寿幸　代表取締役　田中 寿幸氏

取材／太田裕子

株式会社寿幸
G06-6213-7113
A大阪市中央区宗右衛門町6-2
　ジュノン笠屋町ビル1F

鉄板神社
G06-6213-7113
A大阪市中央区宗右衛門町6-2
　ジュノン笠屋町ビル1F
E17:00～翌8:00（L.O.7:30）
D無休
C各線難波駅・日本橋駅徒歩5分

CO
M
PAN

Y  D
ATA

今 この会社がおもしろい


